
VELKOMMEN!

Vi på Majorens Kro & Stue ønsker deg hjertelig velkommen til våre moderne  
lokaler – midt i hjertet av Gamlebyen! Vi er stolt av å kunne bære utmerkelsen 
som Østfolds eneste autoriserte akevittrestaurant. Vi er i tillegg medlem av 
Norsk Kongelig Lutefisklag, Norske Kokkers Landsforening og Guldkorn  – 
smak på Østfold. 

Med egen hjorteviltkontrollør sørger vi for høy kvalitet på viltkjøttet. Mye av 
viltkjøttet leveres fra Borge Jeger- og Fiskeforening og Jakt og Fiske M.A.N. 

Noen av våre samarbeidspartnere og leverandører: Fjordfisk Utgårdskilen AS, 
Nortura Proff, Stang Kjøtt, Strøm - Larsen AS, Mills, Proff Partner, Hansa 
Borg Bryggerier, Nøisom Bryggeriet, Coca Cola, Ek Gårdskjøkken, Duga 
Byggkorn, Den Sorte Havre, Dyre Gård og Askim Frukt- og Bærpresseri.

En stor takk til alle våre samarbeidspartnere og leverandører!

VILTAFTEN

SKREIAFTEN,
PÅSKEMENY

VÅRMENY

SOMMERMENY

HØSTMENY

JULEMENY



MENY

LUNSJRETTER
S e r v e r e s  f r a  k l .  1 2 . 0 0 – 1 6 . 3 0

DESSERT BARNEMENY

FISKESUPPE –  KR 149/189 
Serveres med hvit og rød fisk, grønnsaker, reker 
og brød. Velg mellom liten eller stor porsjon. 
Fisk, skalldyr, melkeprotein, gluten (hvete), sulfitt

VILTBURGER – KR 199
Anrettet på brioche-burgerbrød med frisk  
salat, tomat, løk, cocktaildressing og fries. 
Gluten (hvete), løk, egg, melk, hagl, sulfitt, sennep 

KARBONADESMØRBRØD – KR 179 
Serveres på landebrød med salat, bønnesalat,  
tomat, løk, rødbeter, sylteagurk og stekt løk. 
Gluten (hvete), løk, hvitløk, sulfitt, sennep

REKESMØRBRØD – KR 189
Reker i lake fra Engelsviken servert på landebrød 
med salat, tomat, løk og dill-hollandaise. 
Skalldyr, gluten (hvete), egg, sitrus, sulfitt

PULLED PORK SANDWICH  – KR 175
BBQ-pulled pork serveres på landebrød med 
salat, coleslaw, sylteagurk, chilimajones og fries. 
Gluten (hvete), melk, egg, sitrus, sulfitt, sennep

FRIED CHICKEN – KR 179
Fritert kyllingfilet som serveres med coleslaw, 
fries, chilimajones og aioli.
Gluten (hvete), egg, hvitløk

CRÈME BRÛLEE  –  KR 115 
Toppes med friske bær.
Egg, melk

EPLEKAKE – KR 105 
Serveres med krem og vaniljeis.
Gluten (hvete), melkeprotein, melk, egg

SJOKOLADEMOUSSE –  KR 105 
Toppes med friske bær.
Melkeprotein, egg

KULEIS –  KR 29 (pr .  s tk . )
Melk

PØLSE MED FRIES –  KR 89

PORSJON MED FRIES –  KR 69

KYLLINGNUGGETS –  KR 89
Serveres med fries.
Gluten (hvete), egg

STEKT LAKS –  KR 89
Serveres med kokte poteter og grønnsaker.
Fisk, løk, hvitløk, selleri

Kjøkkenet er stengt fra kl. 16.30–17.30



STEKT KAMSKJELL –  KR 125
Serveres med råkostsalat, hvitvinsvinaigrette  
og brød.
Bløtdyr, selleri, løk, sulfitt, gluten (hvete)

VILTPLATE – KR 155
Viltplate med diverse spekemat fra sjø og land, 
både røkt og gravet. Spør servitøren om hva 
slags vilt som er tilgjengelig.
Løk, gluten (hvete), sulfitt, laktose, egg, skalldyr, fisk, hagl

OKSEFILET – KR 355
Indrefilet av norsk storfe marinert i rødvin, trøffel, 
timian og hvitløk, som serveres med peppersaus, 
rotgrønnsaker, rødbeter og pommes anna.
Hvitløk, løk, sulfitt

STEKT LAKS –  KR 295
Laks fra Fredrikstad Seafoods AS som serveres 
med kokte poteter, rødbetpuré, ovnsbakte  
gulrøtter, pepperrotsaus og fennikelolje.
Fisk, løk, hvitløk, selleri, sitrus, melkeprotein

WIENER SCHNITZEL – KR 325
Schnitzel av norsk kalv som serveres med erter,  
persille, stekte poteter, sitron, ansjos og kapers.
Gluten (hvete, bygg), melk, egg, fisk, sitrus

 

VILLAND – KR 299
Spør servitøren om hva slags and som tilbys.  
Serveres med grillet fennikel, syltet reddik,  
pommes anna og viltsaus med appelsin.
Løk, melkeprotein, selleri, sitrus

CRÈME BRÛLEE  –  KR 115 
Toppes med friske bær.
Egg, melk

EPLEKAKE – KR 105 
Serveres med krem og vaniljeis.
Gluten (hvete), melkeprotein, egg

SJOKOLADEMOUSSE –  KR 105 
Toppes med friske bær.
Melkeprotein, egg

KULEIS –  KR 29 (pr .  s tk . )
Melk

FORRETTER

HOVEDRETTER

DESSERT

Mange av sesongens råvarer er fra Østfold, i samarbeid med Guldkorn - smak på Østfold.



VINKART

MUSSERENDE

ROSEVIN

GH. MUMM CORDON  
ROUGE BRUT – KR 1190
Frankrike, Champagne

ASTI BANFI –  KR 465
Italia, Veneto

BAGLIETTI PROSECCO  
DOC – KR 120/475
Italia, Prosecco 

HUSETS ROSEVIN – KR 115/430

HUSETS HVITVIN,
CHARDONNAY – KR 115/445
Italia, Veneto

HUSETS HVITVIN, SOAVE SAN 
CASSIANO 2020 –  KR 125/469
Italia, Veneto

GENTIL «HUGEL» 2018 – KR 489
Italia, Veneto

CHABLIS LAROCHE 2018 – KR 485
Frankrike, Bourgogne

KORRELL RIESLNG  
FEINHERB 2018 – KR 125/479
Tyskland

HVITVIN

SANCERRE «LES PIERRIS»  
2018 – KR 499
Frankrike, Loire

WEINGUT STADT KREMS 
GRUNER WELTLINER  
2016 – KR 510
Østerrike, Niederösterreich

RIESLING WEINGUT FRANK 
2017 –  KR 499
Østerrike, Weinviertel

GRUNER WELTLINER  
«WEINVIERTEL» 2018  
WEINGUT FRANK – KR 489
Østerrike, Weinviertel



RØDVIN

CÔTES DU RHÔNE, RESERVE 
DE L’ABBÈ, VIGNOBLES  
FONCALIEU 2020 –  KR 465
Frankrike, Sør-Rhône

BARBARESCO 2015  –  KR 740
Italia, Barolo

CANNUBI 2013  –  KR 1270
Italia, Barolo

BARBERA D’ALBA 2020 –  KR 475
Italia, Monteu Roero

HUSETS RØDVIN, PRIMITIVO 
PUGLIA 2018  –  KR 120/435
Italia, Piemonte

VALPOLICELLA  
RIPASSO 2018   –  KR 525
Italia, Veneto

VALPOLICELLA SAN  
CASSIANO 2019 –  KR 495
Italia, Veneto

ZWEIGELT,  
KALK & LOESS WEINGUT 
FRANK 2018  –  KR 125/495
Østerrike, Niederösterreich

BLAUER ZWEIGELT  
RESERVE – KR 125/498
Østerrike, Niederösterreich

HUSETS RØDVIN, SANGIOVESE 
PUGLIA –  KR 120/435
Italia, Piemonte

LA LUGHERE DI  
FRASSINELLO 2014 –  KR 870
Italia, Toscana

DESSERTVIN

CHATEAU  
SAUTERNES –  KR 145/959
Frankrike

RECIOTO NICOLIS DOCG 
DELLA VALPOLICELLA  
CLASSICO 2015  –  KR 145/859
Italia, Veneto

LA GANGHIJA 2015  –  KR 145/895
Italia, Veneto



DRIKKEKART

MINERALVANN

ALKOHOLFRITT ØL

KAFFE

Cola, cola zero, sprite, fanta, tonic,  
bitter lemon, bonaqua blå/sitron	               kr 52
Glass eplemost fra Dyre Gård		                kr 65
Flaske 0,75l  eplemost fra Dyre Gård 	             kr 185

Det er mye kultur i god mat og drikke. Matrettene i vår meny bygger på et  
konsept omå tilby noe for enhver smak, inspirert av regionale mattradisjoner, 
og bestående av sesongens beste råvarer. For å oppnå dette benytter vi oss av  
lokale råvarer, så langt det lar seg gjøre. Gjennom vårt medlemsskap i  
Guldkorn – smak på Østfold, ønsker vi på Majorens Kro & Stue også å bidra 
til å fremme bruken av lokale råvarer og mattradisjoner i nærmiljøet. Vi er 
stolte over vår tradisjonsrike bedrift, som ble etablert i 1990. 

Stor kopp traktekaffe med påfyll	               kr 40
Americano				                  kr 40
Stor kopp te				                  kr 40
Enkel espresso 			                 kr 39
Dobbel espresso			                 kr 42
Cappuccino				                  kr 45
Café au lait				                  kr 42
Varm sjokolade med krem		                kr 45
Kaffe Bailey’s original			              kr 125
Irish coffee (med laktosefri krem)	            kr 135

Himla Humle Nøgne IPA		                kr 55
Clausthaler original/radler lemon	               kr 55
Schneider Weisse 			                 kr 95
Hansa vørterøl				                 kr 55

Følg oss:

FacebookInstagram TripAdvisor



APERITIF 5  c l

PORTVIN 5  c l 

AKEVITT 4 c l

Rød, hvit eller dry Martini	                              kr 69
Sherry Cream Amoroso	                              kr 73
Sherry Dry Sack	                      	                kr 78
Aperol søt/tørr	 (glass)		                            kr 115 

Sandemann Fine Tw.		       	               kr 79
Fiin Gammel/Kopke	              	      	               kr 79
Alexandro Manzilla		        	               kr 89
Mas Amiel Vintage		       	               kr 89

Aalborg Jubilæums		       	             kr 102
Løiten Linie	              	      	      	             kr 102
Villmarksakevitt	       	               	            kr 102
Amundsen Expedition akevitt	    	             kr 102
Thor Heyerdal				               kr 102
O. P. Andersen				               kr 102
Beito Rakfisk akevitt			               kr 102
Gammel Reserve			               kr 102
Gilde Dill akevitt			               kr 102
Gilde Taffel Aquavit			               kr 102
Morsa akevitt				                kr 102
Lutefisk akevitt			               kr 102
Juleakevitt				                kr 102
Fårikål akevitt				                kr 102
Taffel Simers & Co Oslo akevitt	             kr 102
Taffel Drammen akevitt		              kr 102
Gammel Opplandske			               kr 102
Egge Gård Hallingskarvet		              

Nasjonalparkakevitt			               kr 102
Egge Gård Kong Christan IV		              kr 102
Egge Gård Epleakevitt			              kr 102

Egge Gård Kong Frederik II		             kr 102
1567 fl.					               kr 102
Atlungstad				               kr 102
Løitens aquavitlikør			              kr 102
Løiten Sommer			              kr 102
Akevitt blank 			                             kr 102
Urtekildens klare aquavit 		             kr 119
Hellstrøm aquavit			              kr 135
Aalborg juleakvavit			              kr 159
Gilde Non Plus Ultra 12 år		             kr 159
Gilde juleaquavit modnet		             kr 145
Jær akevitt				               kr 145
Atlungstad Singel Cask 		             kr 135
Atlundstad Aquavit no1		             kr 135
Fandens Korona Klar 			              kr 145
Flåklypa Spesial akevitt 		             kr 135
Yggdrasil akevitt 			              kr 145
Gilde Fjøllmat akevitt			              kr 135
Driter’n				               kr 125
Løiten 12 år 150 års jubileum 		            kr 155
Premium Reserve			              kr 145
Arvesølvet				               kr 145

Vodka					                             kr 99
Bombay Gin				                kr 109
Hendrick’s Gin				              kr 135
Bacardi Carta Blanco			                 kr 99
Bacardi Razz				                  kr 99
Genever				                  kr 99
Tequila					                  kr 99
Fernet				     	               kr 99
Tyrker         			                                kr 99
Jägermeister				                  kr 99
Gammel Dansk			                 kr 99
Sambucca				                  kr 99
Havana Club 3 år/7 år		   	               kr 99
Blandevann 				                  kr 29

SNAPS 4 c l



WHISKEY 4 c l LIKØR 4 c l

Husets whiskey			                 kr 99
Jack Daniels Sour Mash        		             kr 115
Tullamore Dew Irish whiskey		             kr 105
Jim Beam Bourbon			              kr 105
Four Roses Bourbon			              kr 105
The Famous Grouse Bourbon		            kr 115

Drambui			                               kr 99
Bailey’s Original			                kr 89
St. Hallvard				                 kr 89
Tia Maria				                 kr 89
Kahlua					                 kr 89
Xante					                  kr 99
Cointreau				               kr 106
Southern Comfort			              kr 106
Grand Marnier				              kr 106

0,5l Fredrikstadpils			                kr 99
0,33l Fredrikstadpils			                kr 78
Schneider Weisse			              kr 115
Nøisom Bonfire Blond			             kr 115
Nøisom IPA				               kr 115
Nøisom Bearded Porter		             kr 115
Planken – tre sorter lokalt øl		             kr 120
Corona				                             kr 110
Sol					                kr 110
Ginger Joe				               kr 110
Grisette (glutenfri)			              kr 110

Flaske Bulmers cider rød/gul		             kr 115
Smirnoff Ice				               kr 110
Bacardi Breezer orange/mango	            kr 110
Grevens pærecider			              kr 110

ØL

CIDER OG RUSBRUS

COGNAC 4 c l

Bas Armagnac 1985			              kr 155
Cognac Cuvee 20 Lheraud		             kr 135
Pineau Des Charentes søt		             kr 119
Bache Gabrielsen V.S.O.P. 		             kr 135
Bache Gabrielsen ***			              kr 119
Martell V.S.O.P.			                            kr 125
Braastad V.S.O.P.			              kr 135
Braastad V.S.				               kr 125
Magloire Calvados V.S.O.P.		             kr 119
Hennessy V.S.O.P.			              kr 135
Courvoisier V.S.			              kr 120


